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Postup:
1. Datle, hrozienka a likér ddme do robota
a rozmixujeme. Presunieme do misy, priddme
rozpustené Mevalia Chocotino a premieSame.
2. Dame na 30 minut vychladit, aby zmes stuhla.
3. Naberdme hmotu lyZi¢kou a v dlaniach
vytvarujeme guldécky. Obalujeme ich v cukrovom

Suroviny: zdobeni a ukladdme do papierovych koSi¢kov.
e 100 g vykostkovanych datli 4. Dame na 1 hodinu do chladnicky, aby pralinky
¢ 40 g hrozienok Uplne stuhli.

¢ 50 g Mevalia Chocotino

e 1PL likéru Amaretto (alebo rum)
Na obalenie:

e cukrové zdobenie

Bielkoviny Sacharidy Tuky ‘ Energia
celkom (20 ks) 120 mg 339 120 g 21,7 9 2944 kJ / 701 kcal
1ks ) 029 69 147 kJ / 35 kcal
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Ur¢ené'na diétny rezim pri fenylketonurii @ hyperfenylalaninémii. Potraviny na osobitné lekdrske ucely.
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