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Nutri¢né informacie Celé mnozstvo

Energia 3.255 kcal
Bielkoviny 2,249
L-fenylalanin 85 mg q.
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Faom -
L] SUROVINY POSTUP .
Na cesto: . ZmieSame MEVALIA EGG REPLACER so 160 ml vody
* 40 g MEVALIA a mieSame 4 minGty v mixéri.
EGG REPLACER 2. Postupne pridavame zbytok vody a stile mieSame
: ¢ 640 mlvody po dobu cca 5 mindt.
* 200 g cukru 3. Pomaly priddvame cukor a mieSame 5 az 8 minut, kym
* 160 g MEVALIA BREAD MIX cesto nebude pripominat konzistenciu na pusinky.
- * Potravinarske farbivo 6 roznych 4. Priddme zmes MEVALIA BREAD MIX a zapracujeme
farieb na hladké cesto. (
* 125 g broskynového dzemu 5. Rozdelime zmes na 6 misiek a do kazdej pridame iné C

potravinarske farbivo.
6. Cestd postupne upecieme v silikénovych formickach,

Na maslovy krém: pecieme cca 15 az 20 mindt pri 180 °C.
1 *100 g masla 7. Kazdy korpus vyberieme z formy a nechdme
» 225 g praskového cukru vychladnat.
* 15 g dekorativnej posypky 8. Pripravime maslovy krém vyslahanim masla a cukru.

9. Vrstvime duhovi tortu v poradi korpus,
b dzem, korpus, dzem a posledny
7S korpus natrieme maslovym krémom. ~sii A
Nakoniec tortu ozdobime posypkou. | 2




